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1 > AB Osteria Contemporanea  
       Lavariano /UD 
 
Maritozzo salato,  
oca e salsa al kren. 
 
Roberto Picech 
Athena - Collio bianco 
 
Il dolce 
Minikrapfen e caramelle. 
 
 
2 > Ai Fiori  
       Trieste 
 
Calandraca di cefalo dell'Adriatico  
con patate friulane. 
 
Albino Armani 
Flum Terre di Plovia  
/ IGT Venezia Giulia 
 
Il dolce 
Pesche di Fiumicello e Aceto Sirk. 
 
 
3 > Al Gallo  
       Pordenone  
 
Raviolo di gamberi e ricotta  
della latteria di Cividale,  
pomodorini gialli  
e acciughe del golfo. 
 
Robert Princic Gradis'ciutta  
Sauvignon / Doc Collio  
 
Il dolce 
Mousse al cioccolato bianco,  
maracuja e crumble al cocco. 
 
 

4 > Al Grop  
       Tavagnacco /UD  
 
"Risotto dell'estate": con quaglietta  
e croccante di porro. 
 
Forchir 
Joy Prosecco Rosè brut / Doc Friuli  
 
Il dolce 
Macaron al caffè  
con crema al mascarpone. 
 
 
5 > Al Paradiso  
       Paradiso di Pocenia /UD  
 
Cervo alla Mitteleuropea. 
 
Zidarich 
Vitovska / Doc Carso 
 
Il dolce 
Bavarese alla salvia e limone. 
 
 
6 > Al Ponte  
       Gradisca d’Isonzo /GO  
 
Guancia di maialino da latte  
con purè di mela renetta kren  
e gelatina all'alga spirulina. 
 
Petrussa 
Schioppettino di Prepotto  
/ Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Cioccolato olio e sale. 
 
 
7 > All’Androna 
       Grado /GO 
 
Milanese di pesce spada  
e purè di patate. 
 
Livio Felluga 
Sauvignon / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Fior di latte e uva passa  
alla Malvasia di Nonino. 

8 > Caffetteria Torinese  
       Palmanova /UD  
 
Salmerino marinato, verbena, beurre 
blanc, ribolla, cavolo capuccio,  
crumble di pane nero e limone. 
 
Edi Keber 
Collio Bianco / Doc Collio  
 
Il dolce 
"Fra frutti e fiori": sambuco,  
cetriolo, anice, pinoli tostati. 
 
 
9 > Carnia  
       Venzone /UD  
 
Rotolo di coniglio alle erbe  
laccato al Friulano. 
 
Vistorta Conte Brandolini D'Adda 
TreAnni rosso biologico 
/ IGT Venezia Giulia 
 
Il dolce 
Frolla di ricotta con salsa alle fragole. 
 
 
10 > Costantini  
          Collalto di Tarcento /UD  
 
Chiocciole di Colloredo  
alla bourguignonne rivisitata. 
 
Ermacora 
Schioppettino /Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
La nostra meringata. 
 
 
11 > Da Nando  
          Mortegliano /UD  
 
Acidolcezza estiva di fagioli  
e Baccacrock (fagioli, aceto balsamico,  
frutto della Passione e baccalà fritto). 
 
Marco Felluga 
Molamatta / Doc Collio  
 
Il dolce 
Tartelletta di pesche e Porto.

12 > Enoteca di Buttrio  
          Buttrio /UD  
 
La nostra paella (riso al salto allo  
zafferano, tartara di branzino al 
lime, maionese di peperone al forno,  
crema e germogli di piselli). 
 
Eugenio Collavini 
Sauvignon Blanc Fumat / Doc Collio 
 
Il dolce 
Magnum alla pesca  
e caramello al passion fruit. 
 
 
13 > La Torre  
          Spilimbergo /PN  
 
Moscardino scottadito  
cocco, lime e paprika. 
 
Venica&Venica 
Malvasia Pétris / Doc Collio 
 
Il dolce 
Zuppa inglese 2.0. 
 
 
14 > Lokanda Devetak  
          San Michele del Carso /GO  
 
Zuff: farinata, tartufino di ricotta  
di capra alle erbe e pepe rosa. 
 
Di Lenardo 
Gossip Pinot grigio / Doc Friuli 
 
Il dolce 
Torta di pere e noci alla cannella. 
 
 
 
 

15 > Mondschein  
          Sappada /UD  
 
Salmerino alpino affumicato,  
cipolla rossa e dragoncello. 
 
Livon 
Sauvignon Valbuins / Doc Collio  
 
Il dolce 
Sorbetto alla mela verde,  
gin e meringa. 
 
 
16 > San Michele  
          Fagagna /UD 
 
Sformato di gamberi  
su crema di zucchine e mentuccia. 
 
Jermann 
Vinnae / Doc Collio 
 
Il dolce 
Fraiser. 
 
 
17 > Vitello D’Oro 
          Udine  
 
La Ceviche di ombrina a modo 
mio… (ombrina cruda, pomodoro,  
alici, capperi e basilico). 
 
Magis 
Bianco Magis / Doc Friuli-Colli orientali  
 
Il dolce 
Soffiata di cioccolato 70%,  
fragole e il mio aceto balsamico. 
 
 

18 > Alla Luna 
          Gorizia 
 
Sushi della MittelEuropa  
(la trota di San Daniele  
e le sue perle con ricotta salata  
delle Valli dell' Isonzo, il carpaccio  
di mela, kren fresco grattuggiato  
e olio d'oliva).  
 
Ronco delle Betulle 
Rosazzo bianco / Docg 
 
 
19 > Tavernetta 
         al Castello di Spessa 
          Capriva del Friuli /GO 
 
Risotto mantecato al datterino  
affumicato, crema di burrata  
e polvere di cozze. 
 
Castello di Spessa 
Pinot bianco Santarosa / Doc Collio 
 
Il dolce 
Segretonic. 
 
 
20 > Raviolo Factory 
          Villa Santina /UD 
 
Cjarsons di Cercivento. 
 
Sirch 
Cladrecis bianco 
/ Doc Friuli-Colli orientali  
 
 
21 > Tre Merli 
          Trieste 
 
Pasta ripiena di sardoni in savor  
con salsa allo zafferano.  
 
Dario Coos 
Ribolla Gialla  
/ Doc Friuli-Colli orientali
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22 > Eugenio Collavini 
          Corno di Rosazzo /UD  
 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
23 > Prosciuttificio Dok Dall’Ava  
          San Daniele /UD  
 
Prosciutto San Daniele 24 mesi.  
Prosciutto fumato. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
24 > Friul Trota  
          San Daniele /UD  
 
La Regina di San Daniele.  
Fil Rosè, trota marinata. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
25 > Jolanda de Colò  
          Palmanova /UD  
 
Prosciutto cotto  
di maiale Mangalica. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
26 > Valle del Lovo 
          Carlino /UD  
 
Macedonia di branzino. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 

27 > Latteria di Cividale  
         e delle Valli del Natisone    
          Cividale del Friuli /UD  
 
Stracchino al sole.  
Verticale di Montasio DOP. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
28 > Molino Zoratto 
          Codroipo /UD  
 
Baccalà delle Lofoten  
battuto col maglio e mantecato  
con polenta bio  
cotta sul fuoco a legna. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
29 > Sara Devetak 
          San Michele del Carso /GO  
 
Nidi di Montasio e curry  
e confetture di Sara Devetak. 
 
Eugenio Collavini 
Ribolla Gialla Spumante  
Brut Millesimato. 
 
 
30 > Il Forno di Rizzo 
          Tarcento /UD  
 
Pan brioche alle noci.  
Pane Peloso.  
Baguette.

31 > Rizzo Bistrot & Caffè    
          Tarcento /UD  
 
Panettone classico.  
Mignon Alice.  
Otto di cuori.  
Mignon Ocio. 
 
Dario Coos 
Ramandolo il Longhino  
Docg Ramandolo. 
 
 
32 > Pasticceria Maritani 
          Staranzano e Monfalcone /GO  
 
Biscotto Profumo di Trieste:  
biscotto a base di nocciole igp  
e caffè.  
Torta Profumo di Trieste:  
fondo di frolla sablè al caffè  
macinato fresco, pan di spagna  
alla nocciola igp, cremoso  
al cioccolato fondente,  
il tutto avvolto da una crema  
leggera al caffè. 
 
Dario Coos 
Ramandolo il Longhino  
Docg Ramandolo. 
 
 
33 > Pasticceria  
        Mosaico-Cocambo 
          Aquileia /UD  
 
Sorbetto di pesche di Fiumicello  
e Ribolla.  
Gelato frescura d'estate  
con limone e menta.  
 
Dario Coos 
Ramandolo il Longhino  
Docg Ramandolo.

34 > Dall’Ava Bakery 
        Maria Vittoria 
         San Pietro al Natisone /UD  
 
Panettone magnum 5 kg.  
Treccia di gubana.  
 
Dario Coos 
Ramandolo il Longhino  
Docg Ramandolo. 
 
 
35 > L’Antica ricetta 
          Cormòns /GO  
 
Gubana artigianale  
e Elisir di noce Zuan. 
 
Dario Coos 
Ramandolo il Longhino  
Docg Ramandolo. 
 
 
36 > Oro Caffè 
          Tavagnacco /UD 
 
Caffè freddo 100% Arabica  
dal sapore dolce e delicato. 
Naturale senza glutine  
e conservanti, estratto a freddo.  
 
 
37 >Nonino Distillatori  
         Percoto /UD  
 
L’Aperitivo Nonino e l’Amaro  
Quintessentia®, Grappa Nonino  
Monovitigno® e Riserva. 
In purezza e fantastici cocktails  
per celebrare i 125 anni della  
Famiglia Nonino in distillazione!

DISTILLATA
CON METODO

100
ARTIGIANALE

ZERO
COLORANTI

Friuli  
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al ...

Nella splendida  
cornice del 
Castello di Spessa 
"l'evento più atteso  
della cucina d'autore". 
Martedì 26 luglio 2022  
alle ore 19.30 
a Capriva del Friuli 
Via Spessa, 1

ID P ES S S A

Ventuno ristoratori top,  
affiancati da una  
quarantina di partner. 
Insieme rappresentano  
l’eccellenza agroalimentare  
del Friuli Venezia Giulia.

21 Chef  
che cucineranno  
davanti al pubblico  
altrettanti piatti  
interpretando  
la cucina d’estate.

22 Tra vignaioli  
e distillatori. 

18 Eccellenze  
dell’agroalimentare 
assieme a 

7 Partner tecnici.

«
«

    Nella splendida cornice  
               del Castello di Spessa  
«l’evento più atteso  
          della cucina d’autore»

Friuli Venezia Giulia Via dei Sapori 
c/o Studio Commercialisti - Via Marangoni, 60 - Udine 
Tel 0432 530052 - info@friuliviadeisapori.it 
www.friuliviadeisapori.it 


